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Pfedmét objevu:

Vlestnost nového druhu mikroorgesnismu rodu Cendida, nazveného sutory Cendide ethenolicse,
spodivajici v tom, Ze vytvd®*{ pseudomycelium, netvol{ spory, nezkveSuje cukry, neprodukuje
uredzu, neesimiluje dusi&nsn dreselny, z cukrd asimiluje glukézu, maltézu, sachnrézu, sorbé-
zu, melizitdzu & glucitol, meximéln{ teplotu rdstu mé 43 °C, pFi rdstu na pivovarské sledind
tvoF{ sediment » prstenec & jeho ndt¥r na sgeru e obrovskd kolonie msj{ hlrsdky povrch.

Pro popis e identifikeci kvesinek se obecn® uzndvd metodiks shrnutd v monogrefiich
J. Lodderové e spol. (Yessts, texonomic study, North Hollend Putl. Comp., amsterdem 1970),
J. A, Bernette & K. J. Penkhurste (A new key to the yecsts, North Hellend publ, Comp.,
Amsterdem 1974) » v 8SSR v knize A, Kockové-krztochvilové (Kstnldg kultdr kvesiniek, Vedo, °
Bretisleve 1977). Za cherakteristické zneky rodu Cendide Berkhout se povsiuje tvorbc
pseudomyceliea 2% prevého mycelie a to, Ze nevytvdi{ spory. PPFi urfovén{ jednotlivjch druhd
Cendide jsou ddleZitymi disgnostickymi zneky zkveSovdnf cukrd, produkce uredzy e esimilece
dusi¥nend. Zetim je zndmo 11 druhd kvesinek rodu Cendide, které nezkve3uj{ 24dné cukry,
netvo#{ uredzu s neasimiluj{ KNOJ. Jsou to:

Cendide easeri, Candide blenkii, Cendides bogoriensis, Cendide brumptii, Cendide glse-
bose, Candide lipolytics, Cendide merine, Cendids mesenterice, Cendide rugose, Cendids
silvee & Cendide vini.

Podstetou objevu je vliestnost nového druhu mikroorgenismu rodu Cendide, nezveného
Cendide ethenolice, ktery vytvéFr{ pseudomycelium, netvoi{ spdry, nezkve3uje Zddné cukry,
neprodukuje ureézu, neesimiluje dusilnen dreselny, z cukrd sesimiluje glukdzu, m=ltdzu,
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sochsrdzu, sorbdzu, melizitdzu @ glucitol, mé meximdln{ teplotu rdstu 43 °C, pFi rdstu
v pivoverské sleding tvof{ sediment e prstenec s jehoZ ndt¥r ne agaru e obrovské kolonie
maj{ hledky povrch.

Nové kvesinke byle vyizolovéna Kochovou zfedovec{ metodou (Kockovéd-Krstochvilovéd A.:
Prektikum technické mikrobiologie, str. 145, SNTL, Prehe 1954) z provozn{ kultury pouif-
vené pfi vyrob& krmnych kvesnic ze syntetického etenolu. Kulture majfic{ pdvod ve sbirko-
vém kmeni Cendide utilis CCY 29 28 64 byle n¥kolik let udrZovdna v leboratofi ve form¥
kvesniZné pasty, uchovdvené v chlsdni¥ce pPi +5 % s pravideln§ obnovovené nesterilnimi
Jjednordzovymi p¥itokovymi kultivecemi v syntetickém médiu s etenolem.

Obvyklé identifike¥ni testy dely tyto vysledky: p#i rdstu v pivoverské sledind po
dobu 3 dnd pFi 28 °C byly bunky eliptické, proteZené o rozmdrech (3-6) x (7-20) um, jed-
notlivé nebo v Fetfzcich. Tvofil se sediment e prstenec. Skl{Zkovd kulture ne cibulovém
egeru je charskterizovdne okresjovym pseudomyceliem. Tvorbe pseudomycelis je zjevnd i ns
sladinovém esgeru, Nét¥r je hledky, leskly s leloZnetym okrejem. Tvorbe spor nebyle
2ji8téne.

Test ne uredzu byl negetivni.

Teplotni rozmez{ rdstu 3 Y% - neroste
ne sledinovém ageru: 28 % - roste 93,5 %
42 % - roste 70 o% 80 %

ZkveSovén{ cukri: glukdze - secherdze =

gelektdze - lektdze -

maltdze - refinéze -
Testy esimilace: glukdze + D-erabitol -

gelaktdza = ribitol -

meltdze +  menitol -

secherdze + erytritol -

lektdzs - galaektitol
melibidzs - glucitol +

sorbdze . inozitol -
L-arebindze - inulin -
fukdze - D-xyléza -
L-remnéze -  rozpustny Skrodb -
D-ribéze = KNO -

trehaldze - L—lglin -
celobidze =~ tryptofen -
melizitdze + etanol B
refindze -

Popsany kmen se odliSuje od vySe uvedenych jedendcti druhd Candide species esimileci
rdznych cukrd, pF{pednd morfologickymi vlestnostmi e meximdlni teplotou rdstu.

Cendids gleebose utilizuje celou molekulu refindzy e Cendide blenkii utilizuje pouze
1/3 molekuly refindzy. Cendide merine a Cendide blenkii esimiluj{ L-remndzu. Cendide seseri,
Candide blenkii s Cendide glsebose ssimiluj{ lektdzu, Rozd{lnd esimilsce cukrd u zbjve-
Jicich sedmi Cendide sp. je uvedena v nésledujic{ tabulce 1. V tebulce 2 je pFfehled morfo-
logickych vlestnost{ & maximéln{ teplote rdstu uvedenych Candide sp. @ nového druhu Cendide
ethanolice.
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Species
C. bogoriensis - - - + + + B - - e = +
C. brumptii + - - - + - - + - P - -
C. lypolitica - 7 S— = - & = - = o + -
C. mesenterica - + + + + + +/= - - + . +/=-
C. rugose + +/=- - - - - - + + - - -
C. silvae - - - - - - - - - = = i
C. vini - - - - - - - - - - - -
C. ethanolicas - + + - - - + - - - = =

+

+

Poznémke: + = cukr je esimilovén, - = cukr nen{ essimilovédn, +/- = cukr miZe byt nebo neni
esimilovén

Tebulke 2 : Cherekteristike kultur

Vzhled kultury

v tekutém médiu ndt¥r ne age- obrovskd kolonie Meximdlni teplotes
rovém povrchu % ve

Species

C. bogoriensis Se, P s s 24 e 27
C. brumptii Se, P, Bl DH DH 32 o 33
C. lopolytics Bl D D 33 e 37
C. mesenterics B} D D ‘ 33 e% 37
C. rugosa Bl D/H D/H 37 o% 43
C. silvse Bl DH/H DH/H 35 % 38
C. vini Bl DH/H DH/H 27 e% 31
C. ethanolice Se, P H H 42 oZ 43

Poznémke: Se = sediment, P = prstenec, Bl = blenke, S = sliznety, D = drsny, H = hledky
DH = polodrsny, D/H = drsny nebo hledky, DH/H = polodrsny nebo hladky
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Vzhledem k schopnosti dobfe rdst ne etenoclu jeko jediném 2droji uhl{iku byl novy druh
‘kvasinek rodu Cendide pojmenovén Cendide ethenolice. Je uloZen ve sbirce kvesinek Komplex-
nfho vyzkumného dstevu vinohresdnického e vinafského (Research Institute for Viniculture
and BEnology, 886 15 Bretisleve, MetuSkove 25) pod &{slem RIVE 22-16-2 & v Zeskoslovenské
sbirce kvesinek pfi Chemickém uWstevu SAV (Czechoslovec Collection of Yeest, Institut of
Chemistry, Slovak Akedemy of Sciences, 809 33 Bretisleve, Dibrevskd ceste pod Zislem
CCY 29-83-2). Uchovédvéd se ns sledinovém egeru pod paerafinovym olejem.

Vedle dobrych ridstovych vwiestnost{ v l'(diu s etenolem mé Cendide ethsnolice i vjhodné
slofen{ biomesy, & proto miZe byt v prexi vyuZivdna p#i vyrob& kvesninych bilkovin ze
syntetického lihu,

PFi kontinudln{ kultiveci v ¥istd syntetickém médiu s etenolem, vedené ne principu
nutristetu v limitu kyslfku e pii zedovect rychlosti 0,24 h"‘ , byl doseZen vyt&Znostni
koeficient 0,76 3.3". Biomese usulend v rozpreSovec{ suddrn& obsshovele 97,3 % kvasni¥né
suliny, kterd m¥ls toto sloZen{:

popel % T,4
tuk % 7,6
celkovy N % 9,35
dusi{keté ldtky % 58,4
nukleové kyseliny % 9,6
Eisté bilkoviny % 48,8
stravitelné bilkoviny in vitro 47,9
eminokyseliny celkem % 50,21
z toho lysin 4,66
histidin 1,18
erginin 2,90
k.espardgové ‘ 5,66
threonin 2,82
serin 2,82
k. glutemovén{ 7,50
prolin 2,06
glycin 2,53
elenin 2,94
velin 2,82
methionin 0,88
isoleucin 2,9%
leucin 3,9
tyrosin 2,11
fenylelenin 2,44

Zv148té pPiznivy je obsah nezsstupitelnych eminokyselin. Index esencidlnich emino-
kyselin RAAI ¥in{ 78 e z n¥ho vypoltend biologickd hodnote podle Osere je 73/ Oser B. L.
in Albenese A. A.: Protein and Aminoecid Nutrition. New York, Aced. Press. 1959/.
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